TIRAMISU CON CAFFE D’ORZO 4,50

CHEESECAKE "LIGHT" AL FRUTTO DELLA PASSIONE 500
SEMIFREDDO AL PISTACCHIO DI BRONTE CON SEMI DI SESAMO CROCCANTI 500
MERINGA SOFFICE CON PANNA E FRAGOLE FRESCHE 4,80
DOLCE DEL GIORNO (CHIEDICI QUALI) 4,80
DEGUSTAZIONE DI TRE DOLCETTI 6,00
CONSIGLIATI CON CALICE DI MOSCATO O VINO DI VISCIOLE DEL TERRITORIO + 3,00
CAFFE ESPRESSO CON TIRAMISU 2,90
LE CLASSICHE...
FARRO E INTEGRALE O MISTO 0,60
SQUACQUERONE D.O.P. DI ROMAGNA E RUCOLA 6,50
CAPRESE 7,50
POMODORO S. MARZANO, MOZZARELLA DI BUFALA MARCHIGIANAE BASILICO FRESCO Filomglb gl lel e ibls ;\"OZZARE""A blleb el [uls Uk
BURRATA PUGLIESE E PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO DI ZAVOLI 9,90 e L 7,00
TAGLIERE CON SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO DAL SAPORE GENUINO 8,90
PASSATELLI* CON PESCE FRESCO (E POVERO) DELLADRIATICO 9,50
SPAGHETTI (AZ. AGR. GUERRIERI) CON ALICI FRESCHE E PANGRATTATO ALLIMONE 8,90
RAVIOLI* RIPIENI SALTATI CON POMODORINO VESUVIO E BASILICO FRESCO 9,50
PRIMO DEL GIORNO 8,50/9,00 MENU PIZZA 6,50
MARGHERITA O POMODORO O ROSSINI, PATATA FRITTA, %L ACQUA (TIRAMISU + € 1,50)
BRANZINO CON OLIVE TAGGIASCHE E FILETTI DI POMODORO 11,00 MENU CUCINA 7,50
FILETTINI DI POLLO** "RUSPANTE" IN AGRODOLCE SALTATI CON VERDURE FRESCHE 11,50 e
...NEL PAESE DI FARINA ’
STRACCETTI DI VITELLO** DI ZAVOLI CON PATATE AL FORNO E CARCIOFI FRESCHI 12,50
HAMBURGER** CON PATATE FRITTE (O AL FORNO) 9,90
CARNE BOVINA ROMAGNOLA ZAVOLI, SQUACQUERONE D.O.P. DI ROMAGNA, POMODORO E RUCOLA ,
PATATE FRITTE O AL FORNO 3,70
VERDURE FRESCHE E MISTE DI PRIMAVERA 4,50
SPINACI FRESCHI (NON SURGELATI!) SALTATI IN PADELLA 3,90
MISTA 4,50
INSALATA ROMANA, POMODORI, RUCOLA E CAROTE
ARMANDO 7,50
LATTUGA, RAVANELLI, FINOCCHI, INDIVIA E FILETTINI DI POLLO RUSPANTE \
BUFALINA 8.00 VARIAZIONI RISPETTO AL MENU COMPORTANO UNA MAGGIORAZIONE DI PREZZO DA 2€ A 4€
LATTUGA, POMODORINO VESUVIANO, MOZZARELLA DI LATTE DI BUFALA. ’ IL SERVIZIO TORTA (DI PASTICCERIA O GELATERIA) COMPORTA UN COSTO AGGIUNTIVO DI 1€ A PERSONA
CROSTINI E PANCETTA CROCCANTE DI LUZI *PASTA FRESCA, FATTA IN CASA, “ABBATTUTA” E SURGELATA
LA PIZZA CHE CAM BIA (PIU ALTA A 8 SPICCHI) PRIMAVERA 8.00 **LE CARNI UTILIZZATE NON PROVENGONO DA ALLEVAMENTI INTENSIVI

MISTICANZA, ASPARAGI, MELA, GERMOGLI DI SOIA

ORARI
APERTO TUTTI | GIORNI 0721580451
CREMA DI FAVE FREDDA CON PECORINO STAGIONATO (CAU & SPADA) 7,60 TUTTO L'ANNO INFO@PIZZERIAFARINA.IT
ED ERBA CEDRINA 1230 - 143011915 - 23.30 PIZZERIAFARINA.IT
PARMIGIANA "LIGHT" DI MELANZANE CON FILETTINI DI POMODORO SAN MARZANO 8,30
VEGGIE BURGER CON ASPARAGI FRESCHI SALTATI (O PATATE ARROSTO) 9,90 : \%s OUESTO MENU £ IN CARTA RICICLATA — el
] T —
=PV =  GRATUITO
PIZZA INTEGRALE CON IMPASTO INTEGRALE DI GRANO TENERO 11,50
MOZZARELLA DI RISO E VERDURE DI PRIMAVERA AGGIORNATO: MAGGIO 2015
PIZZA VEGANA CON IMPASTO AL FARRO BIO SCATTA ED USA IL TAG #FARINAPESARO, IL CAFFE E GRATIS!
CREMA DI ZUCCHINE, MELANZANE, SPINACI FRESCHI, POMODORINI DEL PIENNOLO DOP 10,50

ODyvSE® AD: THEGARAGECS. COM




PEPSI COLA ALLA SPINA 20CL 2,40-40CL 3,70 - 1L. 6,90
COCA COLA IN BOTTIGLIA 25CL 290
UBUNTU COLA IN LATTINA 33CL 290
ARANCIATA, GASSOSA, CHINOTTO LURISIA 25CL 290
CEDRATA, COLA BALADIN 25CL 3,30
MENABREA 33CL 3,00

GRADISCA CHIARA E LEGGERA 20CL 2,90 -40CL 4,00
TABACHERA DOPPIO MALTO E BEL CARATTERINO 20CL 3,60-40CL 5,00
BIRRA NON PASTORIZZATA DEL MESE (CHIEDICI QUALE) 30CL 4,50

COSTA EST 75 CL 13,50
INACHIS 10 - AMERICAN IPA, CHIARA E BEN LUPPOLATA, AMARA E AGRUMATA
PUPA - BELGIAN PALE ALE, AMBRATA, LEGGERA E "BEVERINA"

ANGELONI 75 CL 12,50
ISIDORA - BIONDA E LEGGERA, SENTORI DI PAGLIA E MOLLICA, MOLTO SCORREVOLE, 4,7%
MATER DEA - GOLDEN ALE, DORATA, DI BEL CARATTERE E CON SENTORI ERBACEI, 5,7%

BALADIN - ISAAC 75CL 11,50
BIANCA STILE BLANCHE BELGA, FRUTTATA E DISSETANTE, 5% VOL.

AZ. AGR. MORETTI ALVARO 50CL 8,50
WEISSE - BOUQUET PUNGENTE, NOTA ERBACEA E GUSTO LEGGERMENTE SPEZIATO, 5%

32 VIA DEI BIRRAI 75CL 12,50
CURMI - CON FARRO, SPEZIATA E RINFRESCANTE, SENTORI FLOREALI E DI FRUTTA ESOTICA 5,8%
AUDACE - BIONDA FORTE DOPPIO MALTO, CON NOTE AGRUMATE E DI FIORI CALDI, AMARA 8.4%

LA COTTA KMo
COTTINA - CORPOSA, GRANDE CARATTERE MA MODERATO TENORE ALCOLICO 48% 33 CL 4,90
MARINERA - FRAGRANTE, AMARA, INTENSA NOTA IODATA, GRANDE FRESCHEZZA 48% 75 CL 11,90

BIANCHELLO DEL METAURO D.O.C. CALICE 2,20 - %2L. 4,00-1L. 6,90
AZ. AGR. FIORINI DAL 1849

COLLI PESARESI SANGIOVESE D.O.C. CALICE 2,20 - %2L. 4,00-1L. 6,90
AZ. AGR. FIORINI DAL 1849

75 CL. 12.90/14.00

PICCOLA SELEZIONE DI ETICHETTE PROVENIENTI DA AZIENDE AGRICOLE DELLA PROVINCIA

SANGIOVESE DEI COLLI PESARESI - BRUSCIA CALICE 3,20-0,75L. 14,90
BIANCHELLO DEL METAURO D.O.C. - BRUSCIA CALICE 3,20-0,75L. 14,90
PASSERINA BOLLICINA SAN FILIPPO - BRUT CALICE 3,20 -0,75L. 14,50

% L. 090-1L. 1,70
MICROFILTRATA D.M. 443 DEL 21/12/1990

CAFFE / DECA / ORZO 1,20 - CORRETTO + 0,50
MORETTA “FANESA” 2,90
AMMAZZACAFFE 2,90
CAFFE CON TIRAMISU 2,90
DISTILLATO DI BIRRA 3,70
VINO DI VISCIOLE 3,00

STORIE BUONE

COSA CE’ NELLA PIZZA

LA “FARINA”

L'IMPASTO

IL POMODORO

MOZZARELLA “FIORDILATTE” E MOZZARELLA DI BUFALA

COSA C’E’ IN CUCINA

COSA CE’ DA BERE

UBUNTU COLA

ARANCIATA, GASSOSA, CHINOTTO, COLA E CEDRATA

ACQUA MICROFILTRATA

CAFFE ESPRESSO BIOLOGICO

BIRRE ARTIGIANALI ITALIANE

CHI L'HA FATTO

CONCEPT: PAOLO SEVERI; PROGETTO GRAFICO: THE GARAGE; PROGETTO ARREDO E
SPAZI: PIERO CAMELA; ARREDAMENTO: FPK ARREDAMENTI E A.A. SEATING; PROGETTO
TECNICO: STEFANO FRADELLONI

IMPIANTO ELETTRICO: CECCOLINI GIULIO E FIGLI; IMPIANTO IDRAULICO: GTB FANO;
LAVORI EDILI: DANIELE COLLESI; CARTONGESSI: ROBERTO PANZIERI; “PITTORE”
FRANCESCO SELVAGGI; PARQUETTISTA: OMAR CATENA

STAMPA: WWW.NUOVAMONTACCINLIT




