TIRAMISU CON CAFFE D’ORZO € 4,50

ZUPPA INGLESE CON AMARENE DI CANTIANO € 4,80
CRUMBLE Al FRUTTI DI BOSCO € 4,50
LATTICINO € 5,00
RICOTTA, BISCOTTO ALL ARANCIA, SPUMA DI YOGURT, MANDORLE CRISTALLO

DOLCE IN ROTAZIONE € 4,80

CONSIGLIATI CON CALICE DI MOSCATO O VINO DI VISCIOLE DEL TERRITORIO + € 3,00

SCEGLI IL POMODORO

LE CLASSICHE...

FARRO E INTEGRALE €050
MISTO €050 SQUACQUERONE D.O.P. E RUCOLA € 6,50
: ) PROSCIUTTO CRUDO DI ZAVOLI E MOZZARELLA FIORDILATTE €6,50
TRE CEREALI (FARRO, MIGLIO, ORZO € 6,30
CON VERDURE DI STAGIONE. MAIS, OLIVE NERE MARINATE PROSCIUTTO COTTO ALTA QUALITA E PECORINO CAU & SPADA €6,50
SFORMATO € 6,90
DI CARCIOFI FRESCHI CON PECORINO FRESCO CAU & SPADA
BURRATA & CRUDO €9,90
BURRATA PUGLIESE E PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO DI ZAVOLI
SALUMI E FORMAGGI DEI PRODUTTORI LOCALI €8,90
DEGUSTAZIONE DI PR. CRUDO STAGIONATO E SALUMI (SOC. AGR. ZAVOLI)
E PECORINO FRESCO E STAGIONATO (CAU & SPADA) -
MENU PIZZA €6,50
MARGHERITA O POMODORO O ROSSINI, PATATA FRITTA, %L ACQUA (TIRAMISU + € 1,50)
SEMPLICE € 3,50 (GRANDE € 5,50) . PR,
INSALATA ROMANA E POMODORI PASTA (ANCHE INTEGRALE) AL POMODORO, PICCOLO TIRAMISU, %L ACOUA
ARMANDO € 5,80 (GRANDE € 7,50)
LATTUGA, ARANCE, FINOCCHIO, INDIVIA E FILETTINI DI POLLO RUSPANTE
...NEL PAESE DI FARINA RADICCHIA € 5,30 (GRANDE € 6,90)

RADICCHIO, CAVOLO ROSSO, CAROTE, MELOGRANO, MELA E SEMI DI GIRASOLE

E PER SAPERE
O COMPONILA TU... S

COME E FAT'I:O,

GIRA IL MENU
PASSATELLI* CON PESCE FRESCO DELLADRIATICO €9,50

TAGLIATELLE* CON RAGU DI VERDURE E ZAFFERANO € 8,50
RAVIOLI* DI SPINACI E RICOTTA (CAU & SPADA) CON POMODORO E BASILICO € 9,50
VELLUTATA DI SEDANO RAPA CON CROSTONE E PANCETTA CROCCANTE € 6,90
PRIMO DEL GIORNO €8,50/9,00 ) .
*PASTA FRESCA. FATTA IN CASA “ABBATTUTA" E SURGEL ATA VARIAZIONI RISPETTO AL MENU COMPORTANO UNA MAGGIORAZIONE
DI PREZZO DA 2€ A 4€
BACCALA AL FORNO CON POMODORINI E PATATE €12,50

FILETTINI DI POLLO “RUSPANTE” SU RADICCHIO, CON MANDORLE E ACETOBIO € 11,50
STRACCETTI DI VITELLO (ZAVOLI) SALTATI CON ACETO DI MELE E POMODORINI € 11,50

ool 1L “COPERTO™ NON SI PAGA

LE CARNI UTILIZZATE NON PROVENGONO DA ALLEVAMENTI INTENSIVI

PATATE FRITTE €3,70
VERDURE FRESCHE DI STAGIONE (CHIEDICI QUALY) €390 ORARI PER INFO E PRENOTAZIONI ﬂ B u
BIETOLE/FAGIOLINI FRESCHI SALTATI IN PADELLA € 3,90 APERTO TUTTI I GIORNI 0721.580451
J TUTTO L'ANNO INFO@PIZZERIAFARINA.IT
LA PIZZA CHE CAMBIA (rii ALt A 8 spiccH) 1230 -1430[1900 -2400  PIZZERIAFARINAIT
IL NOSTRO HAMBURGER €990
PANINO AL LATTE CON SESAMO, HAMBURGER DI SEITAN, POMODORO, CIPOLLA DI TROPEA,
MAIONESE SENZA UOVA
TOFU ALLA PIASTRA € 7,60 .
CON SOIA E VERDURA FRESCA DI STAGIONE '0“ QUESTO MENU E STATO REALIZZATO = \VIFI
INSALATA VEGETARIANA € 6,90 @@ CON CARTARICICLATA ¢ GRATUITO
POMODORO, FAGIOLINI, PATATE, CETRIOLI, UOVO SODO, OLIVE, DADINI DI SEITAN v
ZUCCHINE RIPIENE DI SEITAN IN UMIDO €8,50
PIZZA INTEGRALE CON TOFU E VERDURE DI STAGIONE € 11,50

AD: THEGARAGECS.COM



DA BERE

BIRRA ALLA SPINA

BIRRA ARTIGIANALE ITALIANA IN BOTTIGLIA

(NON PASTORIZZATA, INTEGRA, SENZA CONSERVANTI)

VINO ALLA SPINA KMO

VINO IN BOTTIGLIA KMO

ACQUA NATURALE/GASSATA KMO

CAFFE ECC.

E’ BUONO SAPERE CI0
CHE MANG

COSA C’E’ NELLA PIZZA

LA “FARINA”

L'IMPASTO

IL POMODORO

MOZZARELLA “FIORDILATTE” E MOZZARELLA DI BUFALA

COSA CE’ IN CUCINA

COSA C’E’ DA BERE

UBUNTU COLA

ARANCIATA, GASSOSA, CHINOTTO ECOR 0,33 CL

ACQUA MICROFILTRATA

CAFFE ESPRESSO BIOLOGICO

BIRRE ARTIGIANALI ITALIANE

CHI L'HA FATTO

CONCEPT: PAOLO SEVERI; PROGETTO GRAFICO: THE GARAGE; PROGETTO ARREDO E
SPAZI: PIERO CAMELA; ARREDAMENTO: FPK ARREDAMENTI E A.A. SEATING; PROGETTO
TECNICO: STEFANO FRADELLONI

IMPIANTO ELETTRICO: CECCOLINI GIULIO E FIGLI; IMPIANTO IDRAULICO: GTB FANO;
LAVORI EDILI: DANIELE COLLESI; CARTONGESSI: ROBERTO PANZIERI; “PITTORE”
FRANCESCO SELVAGGI; PARQUETTISTA: OMAR CATENA

STAMPA: WWW.NUOVAMONTACCINLIT




