TIRAMISU CON CAFFE D’ORZO 500

MOUSSE DI FRAGOLE FRESCHE E MERINGA SBRICIOLATA 5,50
SEMIFREDDO ALLA NOCCIOLA CON SALSA DI LAMPONI 5,50
ZUPPA INGLESE CON AMARENE DI CANTIANO 550
DEGUSTAZIONE DI TRE DOLCETTI 6,50
ACCOMPAGNA | DOLCI COL VINO DI VISCIOLE TIPICO DEL NOSTRO TERRITORIO ~ + 3,00
CAFFE ESPRESSO CON TIRAMISU 2,90
NEL PAESE DI FARINA
SQUACQUERONE D.O.P. DI ROMAGNA E RUCOLA 790
CESTINO DI PANE NOSTRO CON LIEVITO MADRE 150 PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI LATTE DI BUFALA MARCHIGIANA 8,50
FORNARINA CON LIEVITO MADRE AL SALE DI CERVIA (PRESIDIO SLOW FOOD) 4,00
SALUMI E FORMAGGI DEI PRODUTTORI DEL NOSTRO TERRITORIO 13,00
MOZZARELLA DI LATTE DI BUFALA, POMODORINO VESUVIANO E PROSCIUTTO CRUDO 12,00
BURRATA PUGLIESE CON PESTO DI POM. SECCHI, OLIO BUONO E BASILICO FRESCO 11,50
GLI STESSI PIATTI IN VERSIONE CICCHETTO 6 €/CAD MENU PIZZA 8,00
MARGHERITA O POMODORO O ROSSINI, PICCOLO TIRAMISU D'ORZO, ¥2L ACQUA
MENU CUCINA CON PRIMO 8,50
LE NOSTRE CLASSICHE . PENNE AL POMODORO BIO, PICCOLO TIRAMISU D'ORZO, 72L ACQUA
STROZZAPRETI FATTI IN CASA AL RAGU "BIANCO 11,00 MENU CUCINA CON SECONDO 9,00
PASSATELLI FATTIIN CASA CON BATTUTO DI PESCE NOSTRANO 11,00 BURGER (AZ. AGR. ZAVOLI) CON PATATINE FRITTE, PICCOLO TIRAMISU D'ORZO, 2L ACQUA
PRIMO DEL GIORNO 10/12
BACCALA CON POMODORINO VESUVIANO, OLIVE E CAPPERI 13,00 ,
HAMBURGER** CON PANE SOFFICE FATTO IN CASA E PATATINE (O VERDURE) 11,50
CARNE BOVINA ROMAGNOLA ZAVOLI, SOUACQUERONE D.O.P. DI ROMAGNA, POMODORO E LATTUGA
TAGLIATA DI RUSTICHELLO** CON PATATE E SENAPE IN GRANI 12,50
SECONDO DEL GIORNO 12/13
490

PATATINE FRITTE CON SALSE BIO DI ALTISSIMA QUALITA
CAPONATINA DI VERDURE DI STAGIONE INFORMAZIONI UTILI

- VARIAZIONI RISPETTO AL MENU COMPORTANO UNA MAGGIORAZIONE DI PREZZO DA 2€ A 5€

- IL SERVIZIO TORTA (DI PASTICCERIA O GELATERIA) COMPORTA UN COSTO AGGIUNTIVO DI 1€ A PERSONA
- *PASTA FRESCA, FATTA IN CASA, “ABBATTUTA” E SURGELATA

LA PI ZZA CH E CAM BIA (PIU ALTA, A 6 SPICCHI, NON MODIFICABILI)

MISTA + PANE CON LIEVITO MADRE 6,50 -
LATTUGHINO, RADICCHIO, POMODORINO VESUVIANO, CAROTE E CETRIOLI ~ RGN ZZAnE L) JAROHENGIONE ES AL SRR INUE ]
- GLI ALIMENTI O BEVANDE SOMMINISTRATE IN QUESTO ESERCIZIO POSSONO CONTENEREINGREDIENTI

ANSELMO + PANE CON LIEVITO MADRE 9’00 CONSIDERATI ALLERGENI, CONSULTARE LA TABELLA ESPOSTA ALL'INTERNO O CHIEDERE INFORMAZIONI
LATTUGHINO, RADICCHIO, POMODORINO VESUVIANO, BURRATA PUGLIESE, OLIVE TAGGIASCHE, P T e Aoy o
GRANELLA DI PISTACCHI
GUIDELMA + PANE CON LIEVITO MADRE 9,50
INSALATA GENTILINA, POMODORINO VESUVIANO, UOVA SODE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, ALICI (11 33
DEL MAR CANTABRICO, RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO
OLIO EXTRAVERGINE D*OLIVA PERSONALE E SIGILLATO 100 ML (RIMANE TUO) 3,50

ORARI

APERTO TUTTI | GIORNI 0721580451 ,

TUTTO L'’ANNO INFO@PIZZERIAFARINA.IT @ /LA'“T"/'AT\;*O'-LXT”-'ZZO

12.30 - 1430 [ 1945 - 2330 PIZZERIAFARINA.IT

TR .

%c\\kﬁ QUESTO MENU E IN CARTA RICICLATA o \VIE

"~ ED & AGGIORNATO GIUGNO 2018 = GRATUITO
MELANZANA "ESTIVA" ALLA PARMIGIANA 9,90
BURGER DI LEGUMI BIO CON MISTICANZA E BURRATA PUGLIESE 11.50 n @

REGISTRATI SULLA NOSTRA PAGINA FACEBOOK O USA IL TAG #FARINAPESARO SU INSTAGRAM, IL CAFFE E GRATIS!



DA BERE

ESTRATTI FRUTTA E VERDURA
BIBITE BIO E ALTA QUALITA

LE COLE (PERCHE LA COLA NON E SOLO “QUELLA”...)

BIRRA ALLA SPINA

BIRRA ARTIGIANALE ITALIANA

VINO DELLA PROVINCIA

ACOQUA DEL SINDACO

CAFFE

STORIE BUONE

COSA CE’ NELLA PIZZA

LA “FARINA”

L'IMPASTO

IL POMODORO

MOZZARELLA “FIORDILATTE” E MOZZARELLA DI BUFALA

C0SA C°E’ IN CUCINA

COSA C’E’ DA BERE

UBUNTU COLA

ARANCIATA, GASSOSA, CHINOTTO, COLA E CEDRATA

ACQUA MICROFILTRATA

| CAFFE’ DI LEONARDO LELLI

BIRRE ARTIGIANALI ITALIANE

CHI L'HA FATTO

CONCEPT: PAOLO SEVERI; PROGETTO GRAFICO: THE GARAGE; PROGETTO ARREDO E
SPAZI: PIERO CAMELA; ARREDAMENTO: FPK ARREDAMENTI E A.A. SEATING; PROGETTO
TECNICO: STEFANO FRADELLONI

IMPIANTO ELETTRICO: CECCOLINI GIULIO E FIGLI; IMPIANTO IDRAULICO: GTB FANO;
LAVORI EDILI: DANIELE COLLESI; CARTONGESSI: ROBERTO PANZIERI; “PITTORE”
FRANCESCO SELVAGGI; PARQUETTISTA: OMAR CATENA

STAMPA: WWW.NUOVAMONTACCINLIT




