
Tabella Allergeni
Allergen - Allergène



AVVISI IMPORTANTI PER I CLIENTI

● il cliente deve informare il personale in caso di allergia / intolleranza alimentare causata
da un alimento non compreso nell’elenco degli allergeni riportati nell’allegato II del reg.
1169/2011/UE;

● i piatti, serviti al tavolo, nonostante tutte le precauzioni che il personale adotta,
potrebbero essere contaminati da allergeni presenti in altre pietanze preparate o
somministrate (contaminazioni crociate).

● si avvisa la gentile clientela che nel locale qualche ingrediente in caso di necessità, in base
alla stagionalità e reperibilità dell’ingrediente stesso, può essere sostituito con un
prodotto surgelato.







ALLERGENI (Allegato II del Reg. 1169/2011/UE)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Piatti in menù

Cereali
contenente

glutine:
GRANO,

SEGALE, ORZO,
AVENA, FARRO,

KAMUT

CROSTACEI
e prodotti
a base di
crostacei

UOVA e
prodotti
a base di

uova

PESCE e
prodotti a

base di
pesce

ARACHIDI e
prodotti a

base di
arachidi

SOIA e
prodotti a

base di
soia

LATTE e
prodotti
a base di

latte

Frutta a
guscio:

MANDORLE,
NOCCIOLE,
NOCI, NOCI
DI ACAGIU’,

NOCI DI
PECAN, NOCI
DEL BARSILE,

PISTACCHI,
NOCI

MACADAMIA
o NOCI DEL

QUEENSLAN
D e i loro
prodotti,

SEDANO
e

prodotti
a base di
sedano

SENAPE e
prodotti a

base di
senape

SEMI DI
SESAMO e
prodotti a

base di
sesamo

ANIDRIDE
SOLFOROS
A e SOLFITI

in
concentrazi

one >10
mg/kg o 10

mg/litro

LUPINI e
prodotti
a base di

lupini

MOLLUSCH
I e prodotti

a base di
molluschi

Margherita X X

NAPOLI X X X

ROSSINI X X X

SBAGLIATA A CHI? X X X

LISA, SE VERI SON I
SUOI OCCHI

X X

EMILIA ABITA IN
ROMAGNA

X X X

VALERIA (ESTIVA)
VALERIA (INVERNALE)

X
X X X

PIZZA CON SARDONCINI X X X



PIZZA CON CARNE X X X X X X

MARINARA X

GENNARI X

GIAMPIERO X

SPAGHETTI (CARBONARA)
SPAGHETTI (PESCE)
PASTA ALL’UOVO

X
X
X

X
X
X

X
X

HAMBURGER X X X X X X

INSALATONE X X X X X X X

SUPPLI’
CROCCHETTE

X
X

X
X

X
X

X
X

X
X

X
X

X
X

X
X

DOLCI X X X X X X

VINI IN BOTTIGLIA
VINO AL BICCHIERE

X
X

*Tutti gli alimenti possono subire delle contaminazioni.

I clienti sono invitati a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze, saremo lieti di guidarvi nella giusta
scelta dei piatti. Tutti gli alimenti possono subire delle contaminazioni dovute ad alcuni processi di lavorazione che hanno in
comune lo stesso ambiente di lavoro come stabilito nei manuali HACCP.


